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Offnungszeiten: Mo bis Fr 8:00 bis 13:00 - Mo, Di, Do, Fr 16:00 bis 18:30 - Sa 8:00 bis 16:00

Sonntag Brotchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Haben Sie Interesse an Brot aus der Eselsmiihle?

Wer kennt sie nicht, die romantische Eselsmiihle bei Musberg (Leinfelden-
Echterdingen)? Am Anfang oder Ende des Siebenmiihlentals, je nachdem, in welche
Richtung man unterwegs ist. Dort wird bestes Bio-Brot gebacken. Der Pfrondorfer
Dorfladen hat dieses im Angebot. Die Lieferung kommt einmal die Woche
(Montag). Wir miissten mindestens zehn Brote abnehmen, damit sie uns auch
beliefern. Weil wir es uns nicht leisten konnen, die Brote auf gut Gliick zu bestellen,
wollen wir hiermit alle Herrlesberger fragen: Haben Sie Interesse an Eselsmiihlen-
Brot? Wiirden Sie dieses verbindlich abnehmen? Bitte melden Sie sich im Laden
oder nehmen Kontakt zu uns auf via E-Mail: info@herrlesbergladen.de.

Um die Kosten des Herrlesbergladens zu senken, ist ein neues
Ehrenamtsteam im Einsatz. Machen Sie mit, engagieren Sie sich mit uns!
Im Laden melden oder eine Nachricht an herrlesberg@posteo.de senden.

Einkaufen in lnrem Genossenschaftslddle — einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Staudach 90, 72074 Tiibingen
marktleitung@herrlesbergladen.de - Telephon: 07071/9208313 - Telefax: 07071/9208315 - www.herrlesbergladen.de
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Angebote und Rezept

21.11.2025 - 27.11.2025
solange Vorrat reicht

Knodel im Kochbeutel
aus rohen und gekochten  Linseneintopf mit

Kartoffeln Wiirstchen

Pfanni Erasco

0,2 kg 2,15 € 0,8 kg 3,00 €

jekg 10,75 € jekg3,75€
Miihlenhack vegan Glutenfreie Spaghetti
Miihlen Edeka
0,18 kg 3,_80 € 0,5 kg 1,85 €
jekg21,11 € jekg3,70 €
Rezept der Woche

Kartoffeln Lorraine
(Zutaten fiir 2 Portionen)

4 mittelgroRe Kartoffeln, festkochend Pfeffer

2 kleine Zwiebeln 100 g Creme fraiche
Schnittlauch 150 g Gouda gerieben

100 g Speckwiirfel Salz
Sonnenblumendl Kréuter der Provence

Die Kartoffeln mit Schale und gewaschen ca. 15 Min. garkochen. aber nicht zu weich.
Zwiebeln und Schnittlauch schneiden. Den Schnittlauch beiseitestellen. Die Zwiebeln
zusammen mit dem Speck im Sonnenblumendl ca. 5 Min. braten und mit Pfeffer
wiirzen. Das Speck-Zwiebel-Gemisch in einen tiefen Teller geben, Créme fraiche und
die Hilfte des Goudas hinzugeben. Mit etwas Salz und den Krautern der Provence
wiirzen und gut mischen.

Die fertigen Kartoffeln in der Mitte ldngs teilen und etwas abkiihlen lassen. Mit einem
Teel6ffel mittelgrofe Mulden aushohlen und die Fiillung auf die Halften aufhéufen,
dann auf ein Backblech auf Backfolie legen und den restlichen Gouda darauf verteilen.
Den Backofen auf ca. 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Auf der mittleren Schiene im
heien Backofen in 10 bis 15 Min. goldbraun tiberbacken. Die Kartoffeln abschliefend
mit Schnittlauch bestreut servieren.

Das Team vom Herrlesbergladen wiinscht gutes Gelingen und guten Appetit.
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Freitag,
Gartenpflege und Gartengestaltung \ reltag
Baumpflege und Fallungen 5. Dezember 2025
Platten- und Pflasterverlegung
Gartenpﬂege Shala Naturstein arbeiten
5 Zaunbau aller Art
Afrim Shala Heckenrtickschnitt ,
Rund um den Rasen Start:
Theurer§tr.2 Winterdienst 15 Uhr
72074 Tiibingen /f( N
T ;o707 980226 o
el 28
"'é'” ) ca.19 Uhr
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L e Rl O L e Ich freue mich auf Thren Anruf ™ s
Der Fels

Wenn dir ein Fels vom Herzen fallt, HEHlBSﬂETQ E-refh

so fallt er auf den Ful? dir prompt!
So ist es nun mal auf der Welt:
ein Kummer geht, ein Kummer kommt ...

Unsere Angebote und Veranstaltungen
finden Sie an unserer Fensterfront und auf

unserer Homepage www.herrlesbergtreff.de.
Heinz Erhardt

Volksbank
== == iN der Region

Telefon: 07032 940-0
E-Mail: info@vbidr.de
www.vbidr.de

Infoblatt der Unsert Erscheint wor wahrend der Schulzeit und wird kostenlos an alle Haushalte des E 2 E
Wohngebietes Herrlesberg verteilt .
gstag: Freitag. fiir die F ist Samstag.
Herausgeber: Unser Herrlesbergladen e.G., Staudach 90, 72074 Tiibingen, Tel. (0 70 71) 92 08 313, E-Mail:info@herrlesbergladen.de. .
Preis pro Zeile bei 62 mm Anzeigenbreite: 0,75 € inkl. 19 % MWSt. Entscheidung der Verdffentlichung obliegt dem Vorstand. Rechtsweg ausgeschlossen. E




H\ Die Genossenschaft, die fiir Sie da ist
g@ YnserHerrlesbergladen g
N—

Ihr freundlicher Laden und Treffpunkt ums Eck
— mehr als nur einkaufen —

gedruckt mit freundlicher Unterstiitzung von

Rollladen
e KE H R E R AL /\
Markisen |
Antriebe Rollladen- und 8 H N / U R B N
Insektenschutz Sonnenschutztechnik GmbH Friseur Lowe ke

FACHPARTNER fiir Roma-, Somfy- und
Warema Systeme

Kehrer Rollladen- und Sonnenschutztechnik GmbH OFFNUNGSZEITEN
BlaihofstraBe 133 i.-Fr. 08:00-12:00 Uhr
72074 Tiibingen-Pfrondorf 13:30-18:00 Uhr

Tel.: 07071/87891 Sa. 08:00-13:00 Uhr
Fax: 07071/82478

g ——
Laitenberger-Schierle

Rechtsanwaltskanzlei

Tel 07071 84104
www.friseur-loeweke.de

Elly-Heuss-Knapp-Str. 14 - 72074 Tiibingen

Tel. 07071 84266 - www.kanzlei-ils.de

— : P RO . PHYSI O

Ing”d Lﬂl‘enberger—S(hlerle Anita Burgmaier / Praxis fir Krankengymnastik
Rechtsanwiltin : und Sporiphysiotherapie

Fachanwiltin fir Familienrecht

Tertifizierte Mediatorin o finBetegnd
PRO PHYSIO - Telefon & Fax 82 82 2
Kurlheinzsthierle Stavudach 92 . 72 074 Tabingen-Luslnau
Rechtsanwalt

Tiitigkeitsschwerpunki Arbeitsrecht
Liebe Geschéftsleute!

In Birogemeinschaft mit o .
Gerne nehmen wir hier noch Thre Daueranzeige

Berthold Aicheler

Rechtsanwalt auf.
Melden Sie sich dazu einfach unter

info@herrlesbergladen.de

METZG%@\’ N.K. Lohn- & Buchhaltungsservice

/RAIS/ER Niloofar Kafai
Y

015733192147
nk@kafai.de

Frische, Qualitat und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden fir
Sie nur vom besten Stiick ab.
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